RESTAURANT MARKTKUCHE
ESSEN MIT STI(E)L

chef’s table no°10 ,frihling - zwischen den jahreszeiten’
ein tisch. sieben gdnge. zwei gastgeber

tobias hoesli 1adt am sonntagabend, dem 19.april 2026 zum zehnten chef’s table in der marktkiiche.
neben seinen erlduterungen zu jedem gericht, wird die weinreise an diesem abend von charles teufen mit
spannenden hintergrundgeschichten den gdasten ndher gebracht.

menu

frihlingsfeld
wurzelgemiise | jung & alt
kohlrabi & dorrbirne
mispel
traffel | pasta
morchel | bdrlauch

rhabarber

* weinflug erster klasse von charles teufen ( vinothek brancaia )
* apéro, wasser & kaffee & digestif

222 chf pro person
apéro : 18.00
start: 18.30

ende: ca. 22.30

platzzahl sehr begrenzt. reservation unter info@marktkueche.ch



